Strategie ograniczania strat podczas przechowywania kiszonki
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odpornosci ekonomicznej gospodarstw. Odpowiednie metody zbioru, pakowania oraz optymalizacja warunkéw
przechowywania, mogg znacznie ograniczyc¢ straty w ilosci i jakosci kiszonki. Strategie te opierajg sie nie tylko na
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Korzysci
* Zwiekszenie efektywnosci wykorzystania
pasz, dzieki ich lepszej strawnoscii

Gtéwne strategie redukujgce straty SM i jakosci kiszonek

Poprawa gestosci kiszonki wartoéci odzywczej.

1 e Wysoka gestos¢ kiszonki poprawia fermentacje poprzez * Poprawazdrowiai produktywnosci
ograniczenie dostepu tlenu, ktory jest podstawg proceséw zwierzat dzieki stabilnej i wysokiej jakosci
psucia sie kiszonek. diecie

* Zmniejszenie strat paszi kosztow
odaa | ) Dodatki do kiszonek zywienia, poprzez lepsze zabezpieczenie
. do , ¢ Niektére dodatki wspomagajg fermentacje mlekowsa, pasz przed psuciem.
k'szonék | poprawiajg pH i stabilnos¢ kiszonki. Inne hamujg rozwdj « Mozliwosé lepszego zarzadzania

mikroorganizméw powodujgcych psucie sie kiszonki.

zapasami pasz, umozliwiajgce
zrownowazone karmienie przez caty rok.

Uszczelnianie

| » Folie ochraniajg przed dostepem tlenu, dlatego nalezy wybieraé
te o wysokiej barierze tlenowej, doktadnie naktadaé, regularnie

.. i , g Badz ostrozny, szczegdlnie w tych
sprawdzac integralno$¢ oraz reagowac na uszkodzenia. 2 Ys g y

kwestiach
* Nie lekcewaz znaczenia zadnego aspektu

procesu—od zbioru, przez fermentacje,
e Utrzymanie odpowiedniej szybkosci i rGwnomiernosci az po przechowywanie
wytadunku, ogranicza dostep powietrza i zmniejsza ryzyko
psucia sie kiszonki.

Szybko$¢ roztadunku silosu

* Nie dziataj w pospiechu! To moze mieé
ogromny wptyw nailos¢i jakos¢ kiszonki
jaka uzyskasz

* Aby nie zaburzy¢ naturalnego procesu

} fermentacji wybieraj odpowiednie

dodatki fermentacyjne i przestrzegaj
zalecen w dawkowaniu.
* Zbierajfolie rolniczg i korzystaj z

Dlaczego to jest wazne? lokalnych programow recyklingu, aby
zminimalizowa¢ wptyw na srodowisko

Zobacz zalety i wady podstawowych metod przygotowaniai przechowywania
kiszonki w zatgczniku 1.
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»Zauwazytem znaczacg poprawe w zdrowiu i produktywnosci mojego stada”
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innowacji Horyzont 2020 w ramach umowy nr 101000770.




[ Zatacznik 1: Metody przechowywania kiszonki a strategie ograniczania strat J
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- Pryzma lub silos ' 308 Rekaw kiszonkarski, baloty
- ] Y
* Nizszy koszt produkcji na tone paszy * Mniejsze straty zwigzane z przechowywaniem i obstugg (8-10%).
* Mozliwos¢ zakiszania kiszonki z kukurydzy, ziarna kukurydzy i * Kiszonka zachowuje stan beztlenowy podczas przechowywania i
trawy jest dobrze zakonserwowana azdo momentu spasania.
* Kompaktowa przestrzer do przechowywania * Elastycznosé i mozliwosc¢ sprzedazy nadwyzek paszy.
* Oszczednosé czasu przy podawaniu duzych ilosci - ze wzgledu na * Mniejsze pola mogga by¢ ekonomicznie zbierane w krytycznym
brak koniecznosci rozpakowywania bel okresie dojrzatosci
* Wieksza kontrola nad dtugoscia posiekanej paszy * Elastyczne lokalizacje przechowywania
* Wyzsze straty w przechowywaniu i obstudze (zazwyczaj 20-23%) * Wyisze koszty produkcji na tone paszy
* Wysokie zaangazowanie kapitatu w maszyny i magazynowanie ¢ Wysokie zaangazowanie kapitatu w maszyny i materiaty
* Wieksza podatnos$¢ na btedy operatora, skutkujgca stabg * Wymagana wieksza przestrzen sktadowania
fermentacja kiszonki. * Wieksze ryzyko uszkodzen przy niewtaéciwej obstudze bel/rekawa
* Kosztowny sprzet do karmienia * Utylizacja odpadéw opakowaniowych
* Worki na kiszonke - nizsze koszty kapitatowe, elastycznos¢ * Bele owijane rurowo/liniowo - nizsze koszty w poréwnaniu z
lokalizacji przechowywania Zrédto: https://www.hustlerequipment.com ni pojedynczo - mozna sprzeda¢ nadwyzki paszy

Sprzet i materiaty zaangazowane w strategie

* Ciezki sprzet do zageszczania, taki jak walce lub * Prasy zwijajace (bele okragte lub kwadratowe):
spychacze, aby osiggng¢ odpowiednig gestos¢ Specjalnie zaprojektowane do mokrej paszy, aby
kiszonki. tworzy¢ geste bele, ktére mozna owijac.

* Rozdzielacze kiszonki do rownomiernego * Owijarki bel: Do owijania zbelowanej kiszonki
rozprowadzania i uktadania warstw kiszonki. kilkoma warstwami plastiku w celu stworzenia

* tadowarki do mechanicznego usuwania i srodowiska beztlenowego.
transportu kiszonki do obszaru karmienia. * Przenosniki bel: Do bezpiecznego przenoszenia i

« Wycinaki do blokéw kiszonki zapewniaja uktadania zbelowanej kiszonki bez uszkadzania
precyzyjne i higieniczne pobieranie kiszonki, folii.
minimalizujgc kontakt z powietrzem. * Podajniki bel lub krajalnice bel: Do wydajnego =

Zdjecia: podawania zwierzetom zbelowanej kiszonki, N
e minimalizujgc ilo$¢ odpaddéw i ekspozycje na hetas ww goewelcom
powietrze.

Dodatki kiszonek

Wybér odpowiedniego dodatku zalezy od rodzaju zakiszanej paszy, warunkéw przechowywaniai celéw zywieniowych stada.

Bakterie kwasu mlekowego (Lactobacillusspp., Pediococcus spp., Enterococcus spp.),
Enzymy przyspieszajgcerozktad btonnika,
Chemiczne srodki konserwujace, takie jak kwas propionowy lub benzoesan sodu, ktére zapobiegaja rozwojowi plesni i drozdzy,
Srodki buforujace, ktére stabilizujg pH kiszonki,
Wzmacniacze odzywcze, takie jak melasa lub dodatki biatkowe.

* Do belowania kiszonki nalezy stosowac rozciggliwe,
odporne na promieniowanie UV folie do owijania kiszonki,
w tym folie polietylenowe.

* Dostepne sg opcje biodegradowalne lub

oksydegradowalne, zapewniajgce zrbwnowazenie

Srodowiskowe.

* Wysokowytrzymate folie polietylenowe, folie
wielowarstwowe zwiekszajgce bariere tlenowg oraz folie ze
stabilizacjg UV chronigce przed uszkodzeniem przez Swiatto
stoneczne.

* Folie biodegradowalne, ktére mozna tatwiej przetwarzac po
uzyciu, zmniejszajgc wptyw na $rodowisko.



https://agro-center.de/

	Slide 1
	Slide 2

